
[총평] 2021.4.10. 경상북도 경력경쟁 식품위생학 총평•
단원 문항수 출제율 단원 문항수 출제율

식품위생법규 및 행정 0 0% 식품과 감염병 2 10%

식품과 미생물 3 15% 기생충과 위생동물 1 5%

세균 및 바이러스성
식중독

4

55%

HACCP 및
식품영업의 위생관리 2 10%

자연독 식중독 4 식품위생검사 0 0%

화학적 식중독 3 식품첨가물 1 5%

ㅣ

▶ 4월 10일에 시행된 경상북도 식품위생학 시험의 전체적인 난이도는 크게 어렵지 않았습니
다. 단답형의 문제가 절반 정도 출제되었고 지문의 길이가 긴 문제도 출제되었으나, 읽으
면서 확실하게 틀린 것을 알 수 있는 킬러 단어들이 포함되어 있어서 쉽게 답을 찾을 수 
있었습니다. 매년 식품위생학에서 가장 높은 비중을 차지하는 식중독 파트는 올해도 11문
제 출제가 되어 절반 이상을 차지하였고, 식품위생법규와 식품위생검사 파트는 문제가 출
제되지 않았습니다.

▶ 2020년도에 무려 6문항이 출제되었던 자연독 식중독 파트는 올해도 4문항이 출제되었고, 
아몬드, 원추리, 사일로시빈 등 기존에 출제되지 않았던 보기들이 나와서 학생들이 조금 
고민했을 거 같습니다. 하지만 원추리와 사일로시빈은 기본서에 수록되어 있고, 버섯독의 
경우 작년에도 클리티딘과 같이 생소한 독성분이 출제된 적 있기 때문에 수업시간에 미리 
대비를 해둔 부분이라 수험생분들이 결국 정답을 찾아냈을 것이라 생각됩니다. 

▶ 예전부터 자주 출제되었던 방사선조사, 노로바이러스 식중독, 포름알데히드 용출수지, 기생
충 중간숙주 및 감염병 원인체 등은 여러 수업을 통해 반복적으로 다루던 내용이므로 쉽게 
답을 맞출 수 있었을 것으로 생각됩니다. 하지만 HACCP 특징에 대한 문제는 여러 시 · 도
에서 다양한 표현으로 출제되는 경우가 많아 수험생들을 고민하게 만드는 것 같습니다. 또
한 식품위생시설이나 조리과정에서의 위생관리 부분도 최근 자주 출제되는 부분이니 꼭 체
크해 두는 것이 좋을 것 같습니다.   

▶ 전반적으로 중요하게 공부해왔던 부분들이 출제되었고, 난이도도 크게 어렵지 않았기 때문
에 기본이론부터 실전모의고사까지 꾸준히 공부해오신 수험생분들의 고득점을 기대해 봅니
다. 혹시라도 실수한 문제가 있어 속상하신 분들도 절대 낙심하지 마시고, 필기합격발표일
에 좋은 소식을 기다려봅시다. 그동안 밤낮으로 열심히 공부한 우리 대방고시학원 수강생
분들 정말 수고 많으셨습니다.


